
  

 
 
 

Mercier Distribution - Vins 
 

Chemin des Vignes - 85770 VIX | contact@mercier-vins.com │ www.mercier-vins.com │ Tel : 02.51.00.60.87  
TVA : FR 17 331 321 091 │ SIRET 331 321 091 00034 │ APE 4634 Z │ SARL au capital de 68 970 € 

       

MD Vins │ Plateforme et agent spécialisé vin | Départements 17 - 79 - 85 - 86  

Vignoble Mercier | Vins de Loire - Vendée | Méthode traditionnelle 
 

 

 
 

 
 
 
 

 

 
 

Appellation : AOP Macon - La Roche Vineuse 
 
Dénomination : La Roche Vineuse. 
 
Le domaine : Domaine Auvigue. 
 
Depuis sa fondation en 1946, la Maison Auvigue n'a cessé de 
promouvoir avec fierté l'appellation Pouilly-Fuissé. Initialement une 
Maison de négoce reconnue, elle est devenue négociant-vinificateur 
avant d'acquérir des vignobles au cœur même de cette prestigieuse 
région viticole. Au début des années 90, ils choisissent de vinifier 
leurs propres cuvées issues de raisins achetés auprès de vignerons 
locaux qu’ils connaissent depuis longtemps. La Maison Auvigue n’est 
donc plus seulement négociant mais négociant vinificateur.  Ils 
décident alors d’acquérir 8 Ha de vignes avec au cœur de 
l’appellation Pouilly-Fuissé et de prendre le chemin du bio. 
Appartenir à la famille Auvigue signifie avoir une passion ardente 
pour les terroirs du Pouilly-Fuissé.  Depuis de nombreuses 
générations, Sylvain Brenas-Auvigue, arrière-petit-fils du fondateur 
de cette illustre maison, prend en 2016 les rênes de la Maison avec 
la ferme intention de faire perdurer l’histoire familiale, un amour 
inconditionnel des terroirs du Mâconnais et la volonté farouche de 
préserver l’environnement. 
 
Le terroir : Argilo-Calcaire 
 
Les Cépages : Chardonnay 
 
Elevage : Après fermentation les vins sont élevés sur des lies fines et 
en cuve inox jusqu’à la mise en bouteille 
 
Formats disponibles : Bouteilles 75 cl. 
 
Notre appréciation : Au nez des notes florales de fleurs blanches 
apparaissent ainsi que des arômes de fruits comme la pêche et la 
poire. La bouche est fruitée avec un léger côté fruits exotiques ainsi 
qu’une belle rondeur et amplitude. Une belle longueur en fin de 
bouche lui confère un bel équilibre. 
 
Certification : Culture raisonnée non certifiée. 
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