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Appellation : AOC Fiefs Vendéens Pissotte. 
 
Dénomination : L’Arbre aux Fées Rosé. 
 
Le Domaine : Mathieu Coirier. 
 
La famille Coirier travaille la vigne à Pissotte depuis 1895.  
C’est à Jean Coirier que l’on doit la spécialisation viticole au Domaine 
Coirier. Dans une campagne d’après-guerre où l’agriculture locale se 
tournait plus vers les céréales ou l’élevage, il s’associe avec un ancien 
ami et combattant Londonien, négociant en vin. Cette association fut 
une étape importante pour le début de la commercialisation. 
 
Par la suite, ce sont deux de ces sept enfants, Xavier et Philippe qui 
prirent le relais. Puis Xavier seul, tissa la renommée des vins de 
Pissotte. Par la suite, Mathieu le fils aîné de Xavier, le rejoint en 2002. 
Depuis 2014, Mathieu continue l’aventure seul, avec à sa charge la 
vinification des vins du Domaine. Aujourd’hui, le vignoble s’étend sur 
22 hectares et on peut dire qu’un vent de jeunesse souffle sur le 
Domaine familial. 
 
Cette cuvée rend hommage au cèdre centenaire qui trône au centre 
de la cour du domaine et qui protège le vignoble depuis plus de 150 
ans. 
 
Le terroir : Argilo Siliceux sur Schistes. 
 
Les Cépages : Gamay, Cabernet Franc.  
 
Elevage : 3 mois sur lies fines en cuve béton. 
 
Formats disponibles : Bouteilles 75 cl. 
 
Notre appréciation : 
Du rose pâle et délicat de la pivoine, ce rosé nous donne des arômes 
élégants, fins et sensuels de la framboise, de la rose et du 
pamplemousse. Il flatte le palais, explose en bouche, attise tous les 
sens et persiste. Il conviendra avec des salades variées, grillades, 
cuisine exotique et tous les instants de plaisirs et de convivialité. 
 
Certification :  Agriculture biologique. 
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