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CHATEAL

HAUT GRAVAT

ipo

Appellation : AOC Médoc
Dénomination : Chateau Haut Gravat Cru Artisan.
Le domaine : Chateau Haut Gravat a Jau-Dignac-et Loirac.

Propriétaires de pere en fils depuis plus de 5 générations, ce domaine
viticole fut reconstitué en 1960. Depuis 1983, Nadine et Alain
Lanneau améliorent la production et agrandissent le vignoble.
Domaine de 10 hectares sur la commune de Jau Dignac Loirac (Il y a
36 crus Artisans sur L'’AOC Médoc). lls portent sur un cahier des
charges dont le classement est revu tous les 5 ans concernant 8
appellations (Médoc, Haut-Médoc, Listrac-Médoc, Moulis, Margaux,
St Julien, Pauillac, St-Estephe).

Le terroir : ilot Graveleux.

Les Cépages : Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc.

Elevage : Cuve inox puis 12 a 16 mois en f(it de chéne.

Formats disponibles : Bouteille 75 cl.

Notre appréciation :

Il se distingue par sa robe grenat aux reflets violines. Le nez est
attirant et aux multiples ar6mes (griotte, fraise, notes réglissées,
cacao, touche mentholée). La bouche est souple avec des tanins
enrobés et des arbmes portés par une belle fraicheur. A déguster sur

une viande rouge.

Certification : Culture raisonnée non certifiée.
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