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Appellation : AOC St Emilion Grand cru.
Dénomination : Chiteau La Croix Chantecaille.
Le domaine : Chateau la Croix Chantecaille.

Sur la commune de Saint Emilion, sur le lieu-dit de « Chantecaille »,
d’ol son nom. La propriété se situe sur un superbe terroir a la limite
de Pomerol. Mais aussi proche de Pétrus. La propriété, appartient a la
famille Angle depuis 1879. La propriété fait 8.78 hectares.

Le terroir : Graves légéres et sables anciens sur un sous-sol d’argile et
crasse de fer.

Les Cépages : 65% Merlot, 35% Cabernet Franc.
Age moyen des vignes : 25 ans.

Elevage : Vinification parcellaire et macération pendant 4-5 semaines
en cuves ciments thermorégulées. Pendant 12 mois, en barriques de
chéne neuves pour 40% et en barriques d’un vin et de deux vins pour
le reste.

Formats disponibles : Bouteilles 75 cl et 37,5 cl.

Notre appréciation :
Ce vin rouge élégant et bien équilibré brille d’une teinte rouge foncé.
Le nez révele des arébmes de fruits, cassis, mures, griottes et baies
noires. Un vin rouge charnu avec des tanins soyeux et légerement
boisé. C’est un vin bien structuré et raffiné de la région phare de la
France, le bordeaux.

Certification : Culture raisonnée non certifiée.
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