
  

 
 

Mercier Distribution - Vins 
 

Chemin des Vignes - 85770 VIX | contact@mercier-vins.com │ www.mercier-vins.com │ Tel : 02.51.00.60.87  
TVA : FR 17 331 321 091 │ SIRET 331 321 091 00034 │ APE 4634 Z │ SARL au capital de 68 970 € 

       

MD Vins │ Plateforme et agent spécialisé vin | Départements 17 - 79 - 85 - 86  

Vignoble Mercier | Vins de Loire - Vendée | Méthode traditionnelle 
 

 

 
  

 
 
 
 

 

 

Appellation : AOC Crémant de Loire Rosé. 

 
Dénomination : Désirée Anne. 
 
Le domaine : Domaine de Bois Mozé. 
 
C’est en Anjou, sur les coteaux qui dominent le grand fleuve Loire, que 
se trouve le Domaine de Bois Mozé ; il se situe à Coutures, petit village 
sommeillant à trois kilomètres des berges : lumière, blancheur de la 
pierre, douceur… Côté géologie Bois Mozé déroule ses vignes sur la 
bordure sud-occidentale du Bassin parisien, d’où la riche variété de sols 
qui permet d’offrir toute une palette d’AOC. Aujourd’hui, tous les vins 
du Domaine sont vinifiés par Mathilde GIRAUDET-CRAPIER. Domaine 
de 37 hectares de vignes. 
 
Le terroir : Argilo-calcaire sur un magnifique coteau surplombant la 
cave. 
 
Les Cépages : 90% Cabernet Franc et 10% Grolleau Noir 
 
Elevage : Tirage et prise de mousse en bouteilles avec un séjour sur 
lattes de 12 mois minimum pour obtenir la complexité aromatique et 
la finesse des bulles. Dégorgement à la demande et rajout de liqueur 
d'expédition pour doser "l'équilibre gustatif" 
 
Formats disponibles : Bouteilles 75 cl. 
 
Notre appréciation :  
La robe présente une nuance rose saumonée très délicate… Elle est 
constellée de perles fines qui remontent régulièrement à la surface 
pour former un cordon. Le nez, est à l’image de la robe, une 
gourmandise de petits fruits rouges (fraises, framboises, groseilles…) 
caractéristique du Cabernet Franc ligérien. Le Grolleau Noir, ainsi 
qu’une fermentation du vin de base bien maîtrisée au froid, apportent 
des notes de fleurs des champs et de bonbons acidulés… Ce nez 
exubérant possède une fine fraîcheur très printanière. L’attaque 
en bouche est suave avec des notes de bonbons et de fruits. 
 
Certification : Agriculture Biologique depuis 2017 
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