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Appellation : Vallée Centrale - Chili. 
 
Dénomination : 120 Red Blend.  
 
Le domaine : Santa Rita. 
 
Viña Santa Rita a été fondée en 1880 par Don Domingo Fernández 
Concha, homme d'affaires de premier plan et personnalité publique 
de l'époque. Don Domingo a apporté les meilleurs cépages français 
sur les sols riches de la vallée de Maipo, ainsi que des équipements 
spécialisés et une équipe des meilleurs vignerons de France. Cela a 
apporté des techniques jusqu'alors inconnues au Chili, modifiant la 
manière dont les vins étaient élaborés dans le pays et apportant des 
résultats spectaculaires. En 1980, la société est devenue une partie 
du groupe Claro, et le nouveau propriétaire a fait un grand pas en 
avant dans la qualité et le sens des affaires. Des investissements 
importants ont été réalisés, permettant d'augmenter les 
exportations à la fin des années 1980. 120 est une marque de 
tradition et d'histoire, qui existe dans le but de faire du concept de 
vin quelque chose de simple, authentique et ouvert à une expérience 
étonnante. Vivre la Vida 120, c'est profiter du côté simple de la vie, 
profiter de chaque instant avec les personnes que l'on aime, sans 
complications et de la manière la plus sincère possible, partager un 
bon vin avec ses amis et sa famille. 
 
Le terroir : Limoneux Argileux. 
 
Les Cépages : 65% Cabernet Franc, 25% Cabernet Sauvignon et 10% 
Carmenere. 
 
Elevage : Cuve en acier inoxydable et 20% en fûts de chênes 
 
Formats disponibles : Bouteilles 75 cl.  
 
Notre appréciation : 
Cette cuvée présente des arômes de myrtilles, de prunes et de cassis, 
ainsi que des notes d’épices, de café et de tabac issues du 
vieillissement en fût. En bouche, c’est un vin juteux, avec une grande 
expression d’épices, de fruits noirs et une finale persistante. Sa 
couleur est d’un rouge rubis profond et foncé. 
 
Certification : Culture raisonnée non certifiée. 
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